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• A PACHAS RESERVA
• Uvas: 100% Temprani l lo .

• Denominación de or igen: V inos de Madr id D.O.

• Subzona: Arganda del Rey.

• Viñedos: De 30 años. Cercanos a la conf luencia de 3 ríos : Tajo,

Jarama y Tajuña. Sue los sedimentar ios , f ranco-arci l losos .

• Grado alcohól ico: 14,5% Vol .

• Envejecimiento : 18 meses en barr icas de roble americano de

tostado medio . Una cr ianza que busca un buen equi l ibr io entre la

f ruta y los toques de madera de roble .

• Vis ta: Co lor cereza con presencia de tonos teja .

• Nar iz : Aroma intenso y espec iado . Complejo . Buena combinac ión de

aromas a fruta y madera.

• Gusto: Es largo y e legante en boca .

• Temperatura de servic io : Servi r entre 15º y 16º cent ígrados . En

verano es recomendable dejar lo unos minutos en fr ío .

                                                        90 Puntos
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• A PACHAS CRIANZA 
• Uvas :  100% Temprani l l o .

• Denominac ión  de or igen:  V inos  de  Madr id  D .O .

• Subzona:  Arganda  de l  Rey .

• Viñedos :  De  30 años .  Cercanos  a  l a  conf luenc ia  de  3  r íos :  Tajo ,  

Jarama y  Tajuña .  Suelos  sed imentar ios ,  f ranco-arc i l l osos .

• Grado  a lcohó l i co :  14% Vo l .

• Envejec imiento :  10  meses  en  bar r i cas  de  rob le  amer i cano  de  

tos tado  med io .  C r ianza  cor ta ,  buscando  una mayor  presenc ia  de  

f ruta .

• Vis ta :  Co lor  cereza br i l lante  con tonos  v io láceos .

• Nar iz :  Buena  in tens idad .  Comple jo .  Aromas  a  f ru tas  f rescas  y  

maduras .  Espec iado .

• Gus to :  Es  redondo  y  equi l i b rado  con tan inos  du l ces .  F ina l  

e legante  en boca.

• Temperatura  de  serv i c io :  Serv i r  ent re  15º  y  16º  cen t íg rados .  En 

verano  es  recomendab le  dejar lo  unos  minutos  en f r ío .

                                                        89 Puntos
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• A PACHAS TINTO JOVEN
• Uvas: 100% Temprani l lo .

• Denominación de origen: Vinos de Madrid D.O.

• Subzona: Arganda del Rey.

• Viñedos: De 30 años. Cercanos a la conf luencia de 3 

ríos:  Tajo,  Jarama y Tajuña. Suelos sedimentarios,  

franco-arci l losos.

• Grado alcohól ico: 13,5% Vol.

• Vista: Color rubí con l igeros toques violáceos.

• Nariz: Aromas a frutas rojas de intensidad media.

• Gusto: Equi l ibrado y con buenos taninos. Buen f inal  

en boca.

• Temperatura de servicio: Servir  entre 15º y 16º 

centígrados. En verano es recomendable dejarlo 

unos minutos en frío.

                                                        88 Puntos
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• A PACHAS BLANCO JOVEN
• Uvas:  100% Malvar .  Producción  l imi tada.

• Denominación  de  or igen:  V inos  de  Madr id  D .O.

• Subzona:  Arganda de l  Rey.

• Viñedos:  De 30 años.  Cercanos a la  conf luenc ia de 3 r íos:  

Tajo,  Jarama y  Tajuña.  Suelos  sedimentar ios ,  f ranco-

arc i l losos.

• Grado a lcohól ico:  11,0% Vol .

• Vis ta:  Amari l lo  paj izo  con  tonos  verdosos .

• Nar iz :  Aroma l impio  y  fresco con toques  a h ierbas  y  frutas 

ác idas .

• Gusto:  Exce lente  equ i l ibr io .  Sabroso y  aromático,  con una 

agradable  retrogusto .

• Temperatura  de  serv ic io:  Serv i r  entre  6  y  10º  cent ígrados.

                     “Best Buy”                                   88 Puntos
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• A PACHAS GARNACHA
• Uvas:  100% Garnacha.

• Denominación  de  or igen:  V inos  de  Madr id  D .O.

• Subzona:  Gredos  -  San  Mart ín  de  Va lde ig les ias .

• Viñedos:  De 90 años.  Cercanos  a l  r ío  A lberche.  Suelos  muy 

minerales  sobre  una base  gran ít i ca .

• Edic ión  l imi tada:  So lo  2 .250 bote l las  

• Grado a lcohól ico:  15,5% Vol .

• Cr ianza:  Un año en  barr icas de  roble  f rancés  y  amer icano.

• Vista:  Co lor  rub í  con  l igeros  toques v io láceos.

• Nar iz :  Aromas a  f rutas  ro jas  de  in tens idad  media .

• Gusto:  Equ i l ibrado  y  con  buenos tan inos .  Buen  f inal  en  boca .

• Temperatura  de serv ic io :  Serv ir  entre  15º y 16º cent ígrados .  

En  verano es  recomendable  dejar lo  unos  minutos en  f r ío .
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• A PACHAS BLANCO CRIADO
• Uvas:  100% Malvar .  Producción  l imi tada.

• Denominación  de  or igen:  V inos  de  Madr id  D .O.

• Subzona:  Gredos  –  San  Mart ín  de  Va lde ig les ias .

• Viñedos:  De 30 años.  Cercanos  a l  r ío  Alberche.  Suelos  

sedimentar ios ,  f ranco-arci l losos.

• Edic ión  l imi tada:  So lo  1 .130 bote l las  

• Grado a lcohól ico:  12,5% Vol .

• Cr ianza:  Un año en  barr icas de  roble  amer icano.

• Vista:  Amari l lo  paj izo  con  tonos verdosos .

• Nar iz :  Aroma l impio  y  fresco con toques  a h ierbas  y  frutas 

ác idas .

• Gusto:  Exce lente  equ i l ibr io .  Sabroso y aromático,  con un 

agradable  retrogusto .

• Temperatura  de  serv ic io :  Serv i r  entre  6  y  10º  cent ígrados.
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